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Fruité

Vivacité

Minéralité

Complexité

Service 

8-10°c2 à 5 ans 

Garde

Pouilly Fumé
SÉVERIN & GILLES CHOLLET

La Typicité du vin 

Sauvignon blanc 

Marnes kimméridgiennes, calcaires, sables

Elevage en cuve inox 3 à 5 mois
Levures indigènes

Fruits de mer, viandes blanches, fromage de chèvre
Apéritif entre amis ou en famille.

Vinification

Très parfumé, notre Pouilly-Fumé libère de beaux arômes
francs et frais, marqués par les agrumes, les fruits
exotiques,  avec un bon relais floral. 
La bouche est dynamique, fine et précise, avec un fruit
croquant, très désaltérant, de grande élégance.


